oV NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHSE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XKXUBOTHU

Fz}od{éla l 05 7.8-02

i TYBAH

simorsue WU3BELLITAJ O, TABOPATOPUCKO UCNHA BAHE MKC EN 1SO/IEC
(co akpeaUTHPaHO MOCTpUpatbe) 17025:2018

Tecinpuine

VKL ENISONIED 17823

yn. ,6opuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Cronje, MakeaoHuja

UsselwTaj 6p. 022923/4 X

XemucKa aHanumsa

WUme Ha Bapatenort : JKMN Bogosoa H. UnuHAEH
Appeca Ha 6apaTenoT: ya. 9 66 UnunaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHaeH

[aTtym Ha 3ematbe: 08.02.2023
[aTtym Ha npuem: 08.02.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatrbe 3a ucnuTyBsare: 022923 X
MponpatHo nucmo (6p, AaTym): /

| Bosea: Ha neH 08.02.2023 roanHa, 0BNAcTEHOTO nvue Hukona LiBETKOBCKM U3BPLUIY 3€Matbe Ha npUmMepoK Boaa

3a Nuerbe 3a TecTuparbe Ha dJIr"IBW-IKO-)(EMHCHa aHanusa.

Il OnNUc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: BogaTta 3a nNuerbe € 3emeHa OA TOaner oh 0.Y ,bpakra

MunaauHosuu”, c. Tekuja.

Il MpumepouuTe ce 3eMEeHM COrnacHo naaH 3a zemarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 lnaH 33 3ematbe Ha

NpUMMepoLN.

IV CraHpapau ¥ MeToau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC I1SO 5667-5:2007 — YnartcTBo 3a 3eMmatbe Ha

NPUMEpPOLIM BOAA 3a NUerbe O/ NPEYUCTUTENHU CTaHULM 1 BOA0BOAHW AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHysarba, OTCTanyBaka Man UCKAYYyBakea oA MeToAoT 1 Of, NNIAHOT 33 3eMakbe Ha NPUMepoLu: /

VI Pesynratu:

KapaKTepucTuki Ha NPUMEPOKOT: Bopa 3a nuewe — 0.Y ,Bbpaka MunaauHosum", c. Tekuja

(MMe, TProBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha Tpaerbe, KONUYECTBO)

MepHa CoobpasHocT
WUpa. 6poj Napamerpn Tecr maton Pesynrar o Heoppe- TpaHu4HKU 3aposonysa/
WCMMTYBaMETo AeHocT BpeAHOoCTH Npudarnuso/
* He saposonysa |
022900423 | Boja MKC EN 1SO 7887:2011 | 0,9 mg/LPt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af0BONYBa
Mupmc BPM 7.4 — 78x ' H.O / Hema 3340B0/yBa
Bryc BPM 7.4 —79x H.A / Hema 3an0BONY8a
TemnepaTtypa BPM 7.4 — 80x +10,4°C / 25°C 330B0ONYB3
MaTHOCT MKC EN SO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3apoBonysa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,64 / 6,5-9,5 pH 3apgosonysa
eAnHULA
MoTpowysa4ka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,90 mg/L / 8 mg/L 3afosonysa
EA. cCNpOBOA/IMBOCT MEKC EN ISO 27888: 2007 886 uS/cm 2500 pS/cm 3apoBonysa
Amonujak (NH) MKC ISO 7150-1:2007 | 0,034 mg/L / 0,5 mg/L 3afosonysa

W3danue: 1 Bepauja: 4 l Bo cuna 00: 20.06.2022z.
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&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BONECTH KAJ KUBOTHU

@
Foodelab 06 7.8-02
i S M3BELLUTAJ O4 TABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
MKC EN ISO/IEC

T (co akpeguTUpaHo mocTpuparse)

Tecrngmne
MEC EN ISOVIED 17025

17025:2018
Hutputin (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,050 mg/L / 0,5 mg/L 3ag0B8onyBa
Hutpatu (NO;) MKC 1SO 7890-3:2007 7,6 mg/L / 50 mg/L 3a00B0/YBa
Xnopugm MKC I1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3af0BONyBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,067 mg/L I 0,2 mg/L 3340BO/NYEAE
PesuayaneH xiop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a/1080NYBa

MNcnuTYBaHUOT NPUMEPOK M1 3340BONYBa KpUTEpUYMUTE 33 BapaHuoT napameTap cornacHo MpasnuaHuKoT 33 6esbegHocT U KBaauTeT Ha
Bopara 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwunor 1).

BpeMeHCKU yCnoBu: 0 conyeBo ¥ 06M1a4yHO O NPOMEHAMBO [ BPHEXNWBO O TEmMnepaTtypa
HauWH Ha cknaguparbe: NaguaHWK

TemnepaTypa Ha NagUNHKK 3a TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MOCTPUParbeTo € M3BPLLEHO Of CTPaHa Ha:

o0 KnueHt o dypa Nlab Hukona LiseTkoBCKM (co akpeauTupara metoaa)...¥....
/viMe, npe3anme Ha IMLETO KOE O M3BPLUWMIO MOCTPUPaHLET| ,z‘

U3pabotun: M-p Munuua Tpajuocuam
/vme, npesume, notnuc /

7&0@/

[Natym(u) Ha usseaysarbe Ha nabopatopuckuTe amuwocrﬁi@@i 123-13.02.2023

[aTtym Ha uspaasatse Ha ussewrTajot: 13.02.2023

Co * ce 03Ha4eHyBa HeakpeaWTUpaH meToq

**Kora knvHeToT He 6apa 13jasa 3a cooBpa3HOCT BO M3BELITAJOT Ce M3BECTYBA MePHaTa HeoAPEeAEHOCT, BO CUTE APYIM CAYy4an MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeTyea BO Pe3ynTaTtoT camo no bapatbe Ha KAWEHTOT.

*** co D3HAYYBAAT METOAM KOW ce 40BueHu o cTpaHa Ha nabopaTopw)a co Koja @y g f1ab uma ckayyeHo 4orosop 3a copaboTha

WMsjasa 3a HenpucTpacHocT
PakoBogcTeoTo Ha NTY ®yg /a6 A 00-CKonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTMBHOCTH 32 UCNUTYBatbe Ce W3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO 1
80 cornacHoct co 6aparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyku ce HocaT BP3 OCHOBA Ha objekTMBHM AOKa3u 3a
YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAMN U BP3 OANIYKWTE HE MOXKAT Aa BAMjaaT APYrU MHTEPeCH AW APYrv CTPaHu v HUKO]

HeMa Npaso Aa BAMjae Ha BPaboTEHMTE BO OAHOC Ha pEe3y/iTaTMTe OAHOCHO Hema Npaso Ha 6MN0 KakeBu BHATPeLHM,,

Ha/ABOPELHW, KOMepUuUjanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM U BAWjaHUja.
Jabenewxa Bp. 1: PesyntaTuTe o4 TECTOBUTE Ce OAHECYBAAT Camo 3a WCTIUTYBaHuTe npumepouu. OBOj NPOTOKOS HE CMee Aad Ce penpoayuupa oCBeH co
nucmeHa go3sona Ha nabopaTtopujata v BO LENoCT. *
3a6enewka bp. 2: laBopatopujara He OAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLWUTE AOCTABEHU Of NOAHOCHTENOT BO 6aparbeTo 3a ucnuTysate.
JaBenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUWMA 3EMAtLE Ha NpUMepoluTe, 1abopaTopmjaTa He HOCH OArOBOPHOCT 33 PENPE3EHTaTUBHOCTA Ha NPUMEPOLIMTE.
3aBenewna bp. 4: N3sewTajoT oa NabopaToPUCKOTO UCNUTYBatbE Ce M3aasa Bo cornacHocT co MNP 7.8 W3secTyearbe 3a pesynTatv.
Ja6enewka Bp. 5: [oKosKy kaveHTOT Bapa w3sewTajoT o 1aBOpPaTOPUCKO MCNUTYBae A3 COAPMM u3jasa 3a coobpasHocT, naBopaTopwjara nocranysa
COrNacHoO NPaBMNo 3a AOHECYBae Ha 0ANyKa 33 u3jaea 3a coobpasHocT. OBa NPaBMAO € BO COMMACHOCT €O Touka 4.2.1 og ILAC -GB:09/2019 Boawu 323
LOHecyBakbe 04/1YKa 1 U3jaea 3a coobpasHoCT U rnacu:
MNpasuno Ha GuHapHa opnyKa 3a eAHOCTasHO Npudakarse Kora:
- MIMepeHaTa BPeAHOCT € NoA rpaHkuaTa Ha npudararee AL=TL - L3agoeonysa” unu
- U3aMepeHaTa BpefHOCT e Hag rpaHiuaTa Ha npudarkarbe AL=TL- , He 3a4080/1YBa ”
COTNacHO BaMEYKMOT NPAaBUAHKK H3 HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.
3abenelwna bp. 6: CuTe aKpeaMTUPaHK METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTauvja ce objaseqn Ha Be6 cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

W3darue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d; 20.06.20222.




NSRRI AL II!1II!‘IIIfIIi‘II'ﬂII"I[I"IfF!II'lIII"III'III'!II"III‘II!!II"IF I

oY NIAB TABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BONIECTU KAJ {MBOTHM

Food;lab 9o 700
e M3BELLITAJ O} /IABOPATOPUCKO UCTUTYBAHE MKC EN ISO/IEC
(co akpeguTUpPaHO MOCTpUpatbe) 17025:2018 ‘

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yAn. ,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuWja

U3BewrTaj 6p.022923/4

MuKpo6uonoLKa aHannsa

Mme Ha 6apatenor : JKMN Bogosog H. UnuHgeH
Appeca Ha 6apatenoT : yn. 9 66 UnunpeH - OnwTUHCKa 3rpaga ManHpeH

Jartym Ha 3emarbe: 08.02.2023
[atym Ha npuem: 08.02.2023

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarbe: 022923
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha aeH 08.02.2023 roguHa, oBnacTeHoTOo e Hukona LIBETKOBCKM U3BPLUK 3eMakbe Ha MPUMEpPOK Boaa
3a nuerbe 3a TecTuparbe Ha MUKPOobUoNOoLWKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecro Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bopgata 3a nuerwe e 3emeHa of Toaner Bo 0.Y ,bBpaka
MwunaguHosun", c. Tekuja.

Il NMpumepouute ce 3emMeHM COrNAcCHO NNaH 3a 3emarbe Ha npumepoumn: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoum.

IV Cranpapan n metogu 3a 3semarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npMmMepouM 3a
MWKpOBUONOLLIKa aHanM3a

V [lononHysara, OTCTanysakba UK UCKAYUYyBakba 0, METOAOT 1 04 NAAHOT 33 3eMalbe Ha Npumepouu: /
VI Peaynratu:

1.KapakrepucTuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse - 0.Y , Bpaka MunaguHosum", c. Tekuja
(ume, Tproecko Ume, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaekse, KONMYeCcTso)

Kepia Coo6paszHocr
WUa. 6poj Napanieton Tecr iéron Pesyntatog Hieompene- FpaHnuHKM 3aposonysa/
WUCNUTYBaETO Hocr ** BpPEegHOCTH Mpudartnuso/
He 3ap0BONYBa
022900423 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonupopmHu baktepuu MKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
E.coli MHKCEN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
LipeBHM EHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml o 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cynputopenyuypayku MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
aHaepobu
Bpoerse MUKPOOPraHW3mMm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoere MUKPOOPraHW3amm MKCEN I1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 37°C

McnuTyBaHMoT NPUMEPOK M 3340B0/IYBa KpUTepUymuTe 3a BapaHMOT napameTap cornacHo MpaBuAHKUKOT 3a Be3abeaHOCT
KB3AMTET Ha BO4aTa 3a Nuerse (Cn.Beckmk bp.183/18 Mpwunor 1 v MNpunor 4)

Haogme |

| Bepaga: 4

[ Bo cuna oo: 20.06.20222




&Y/, NAB NABOPATOPUIA 3A WUCMUTYBAHE HA XPAHA U ANJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ }XUBOTHU

FDOdélab MU3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO NCMATYBAKE el
oo et MKC EN ISO/IEC

€O aKpeauTUpaH
(co akpeAUTUPaHO MOCTPUpatbe) 17025:2018

Tecvmps
MEC EN ISOAORC 17825

Testlig:

BpemeHCKM YCNOBU: 0 coHueso Y 06M1adHO I MPOMEHAWBO [ BPHEMAUBO O TemnepaTypa
HauyWH Ha cknagduparbe: NaAuIHUK
TemnepaTypa Ha NagyWiHWK 33 TPAHCMOPT HA npumepokoT: 4 +2°C

MOCTPMparbETO € U3BPLIEHO O CTPaHa Ha:

o dya Nlab Hukona LiBeTKOBCKA (co akpeguTMpaHa METOAR)cevevesferemedlerssfuarenenanians
/vMe, Nnpe3sume Ha ULETO KOe Mo W3BPLIMAO MOCTPUPaLE
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W3paboTin: Hatawa MUNEHKOBCKA.......
/ume, npesume, notnuc /

[Jatym(u) Ha usseaysarbe Ha NabopaTopUCKUTE GKTUBHOCTH! 08.02.2023 - 11.02.2023
[aTym Ha usfasarbe Ha ussewrTajoT: 13.02.2023

Co * ce 03HaqyBa HeakpeauTUpaH MeTos,

**Uora KauHeToT He Bapa w3jasa 3a coo6pa3HOCT BO W3BEWTAJOT Ce M3BECTYEA MepHaTa HeofpeaeHocT, BO CuTe APy cAy4au MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
npecmeTysa BO Pe3y/ITaToT Camo no Bapatbe Ha KAMEHTOT.

*¥* co 03HaUYBAAT METOAMW KOM Ce nobueHn og CTPaHa Ha nabopatopuja co koja Pya Jlab uma crNy4eHo AoroBop 3a copaboTxa

M3jasa 3a HenpuCTpacHoCT

PakosogcTeoTo Ha AiNTY ®ya Na6 A00-CKonje rapaHTMpa AeKa cuTe aKTMBHOCTM 33 MCNIUTYBaKbE Ce U3BPLWYBAAT HenpuCcTPacHo M
80 cornachoct co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyku ce Hocar Bp3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHW AOKa3W 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHuTe CTaHAapAM W BP3 OANYKUTE He MOXaT Aa BAMjaaT APYrY MHTEPeCU Uau ApYTH CTPaHn W HUKO]
HWema npaso ga Baujae Ha spaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesynTaTUTe OAHOCHO Hema Mnpaso Ha 6MN0 KaKBU BHATPELWHHW,
HaABOPELIHU, KOMepPUWjanHy, GMUHAHCMUCKY M APYF BMA NpUTUCOLM U BAMjaHuja.

3abenewka bp. 1: PeayaTatute o4 TecTOBWTE Ce O4HecyBaaT camo 3a WCNUTYBaHWTE MPUMEPOUW. OB0j NPOTOKON He cmee Aa ce penpogyuupa ocBeH co
nMcmeHa A03BoNa Ha nabopartopujaTa ¥ BO UenocT.

Ja6enewxa bp. 2: flabopaTtopujaTta He 0Aroeapa 3a BEpPOLOCTOJHOCT Ha NOAATOWTE AOCTABEHM 04 noaxocuTenoT 8o Gaparbeto 3a UCNUTYBarbe.

3abenewra bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUWA 3BMARLE Ha NPUMEPOLWTE, nabopaTopujaTa He HOCH DATOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCT Ha NPUMEPOLVTE.
3afenewna bp. 4: U3sewTajoT 04 nabopaTOPMUCKOTO MCNUTYBatbE CE M3AaBa 8o cornacHocT co NP 7.8 U3sectysatbe 33 pe3yntati.

3Jabenewxa bp. 5: [JOKONKY KNWEHTOT Hapa M3BewTajoT 04 NabopaToOpMUCKO MCMUTYBatbe A3 COAPHU w3jasa 33 coobpasHocT, naBopatopwjarta nocranysa
COrNacHoO NpaBwno 3a AoHecyBarke Ha oanyka 3a u3jaea 3a cooBpasHoct. Osa npasuno e B8O cornacHocT co Touxa 4.2.1 o4 ILAC -G8:09/2019 Bopgmd 32
noHecyBakbe 0fNyKa U 13jasa 33 coobpa3zHoCT v rnacu:

Mpasuno Ha GuHapHa opsyKa 33 eAHOCTaBHO Npudaratbe kora:

- MamepeHaTa BPeAHoCT e MOA rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL— ,3agosonyea’ wan

- y3MepeHata BpegHocT @ Haj rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3a40BONYE3 *

COFNACHO BAYKEUKMOT NPABMAHWMK HA HALWMOHANHOTO 3aKOHOLABCTBO.

Jabenewka bp. 6: CuTe akpeanTAPaHK METOAN O4 onceroT Ha akpeauTaumja ce objasenu Ha geb cTpanata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

[. Hzoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222 J
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